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Performances de la race:  

La race TEXEL FRANCAIS est utilisée en race pure et en 
croisement. 

1. Aptitudes générales.  

Le mouton Texel français fait partie des races d’herbage ; il associe 
avec succès les qualités bouchères et les qualités maternelles.  

 

2. Standard de la race.  

Tête forte et large, nez foncé. Fortement charpenté avec attaches 
puissantes et courtes, encolure courte, onglons noirs, aplombs très 
réguliers. Gigots développés. Toison blanche.  

Poids moyen : Bélier : 115 à 130 kg. 

                        Brebis : 75 à 80 kg.      

3. Aptitudes de croissance. 

Contrôle de croissance effectué tous les mois : trois fois. Gain 
moyen journalier (GMQ) de 283 g/jour pour les mâles doubles entre 
10 et 30 jours. 

Poids des carcasses : 20 à 22 kg à 100 jours. 

4. Qualités maternelles.  

Prolificité moyenne : 1,73 

Brebis très maternelles et rustiques. 

En bref  

Exploité en plein air, et vu son comportement peu grégaire, le 
TEXEL FRANCAIS utilise parfaitement les pâturages. On l’associe 
souvent avec les bovins laitiers ou à viande. 

 


