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Suite à l’augmentation de la prévalence des allergies et des
intolérances alimentaires, l’Union Européenne a établi une série de 
directives relatives à l’étiquetage des denrées alimentaires.
Tous les aliments sont susceptibles d’être allergéniques. Cependant, 
14 allergènes alimentaires semblent présenter le plus de risques. 
La législation impose leur mention obligatoire sur les étiquettes des 
denrées alimentaires.

> La présence des allergènes et des substances
responsables d’intolérances alimentaires peut être 
déterminée dans les aliments. Ces analyses peuvent 
également permettre la validation du système de 
nettoyage mis en place dans la chaîne de production.


